
B Ä R L A U C H -

S U P P E

1 3 €

Pochiertes Bio Ei |
Gartenkresse | Croûtons

H U M M E R -

S C H A U M S U P P E

1 4 €

Queller |  Hummerravioli |
Estragon

C O N S O M M É

V O M  R I N D

1 8 €

Entenstopfleberravioli |
Staudensellerie | getrüffelter
Eierstich

S A U E R T E I G  < G A N Z E R  L A I B > 8 €
Rote Bete-Pesto | Kichererbsen-Avocado-Crème |
Joghurtbutter | Oliventapenade

G R Ü N Z E U G  |  B O W L 14 €
Süßkartoffel <Crème & Chips> | mariniertes Gemüse |
Kichererbsen | Limettenvinaigrette

H A P P Y  F O I E 22 €
<0% gestopfte Gänseleber>
Brioche | gepfefferte Mango | gepoppter Amarant | Feldsalat

UNSER SENF-EI <ONSENEI> 14 €
Rahmspinat | Kartoffelcrème | Senfsauce

entrées 

soupes



S T E A K  F R I T E S 38 €
250g Prime Rib-Eye-Steak
kleiner Blattsalat | Pommes frites | Sauce béarnaise

W I E N E R  S C H N I T Z E L 33 €
Kartoffel-Gurken-Salat | Preiselbeeren | Zitrone

G E S C H M O R T E  B A C K E  V O M

J U N G R I N D

32 €

Wilder Brokkoli | Kartoffel-Buttermilch-Püree | Zitrone

MILDGERÄUCHERTER SCHOTTISCHER

WILDLACHS

32 €

Parmesan  | Fregola Sarda | Spinatsalat

SKREI <WINTERKABELJAU> 32 €
Rote Bete | Queller | Beurre blanc

GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL 27 €
Auberginen-Miso-Crème | kanadischer Wildreis | 
weißer Tomatenschaum | Shiitake

plats principaux

L A U W A R M E R  A P F E L -

H A S E L N U S S - C R U M B L E

1 2 €

V a n i l l e e i s

C R È M E  B R Û L É E 1 3 €

R h a b a r b e r  |  K a f f e e e i s

B E E R E N - O R A N G E N - T Ö R T C H E N 1 4 €

B l a u b e e r s o r b e t  |  B e e r e n

desserts


