entrées

SAUERTEIG <GANZER LAIB> 8 €
Rote Bete-Pesto | Kichererbsen-Avocado-Creme |
Joghurtbutter | Oliventapenade

GRUNZEUG | BOWL 14 €
Stifskartoffel <Creme & Chips> | mariniertes Gemiise
Kichererbsen | Limettenvinaigrette

o

4 //////“
HAPPY FOIE 22 € //"///
<0% gestopfte Ginseleber>

Brioche | gepfefferte Mango | gepoppter Amarant | Feldsalat

UNSER SENF-EI <ONSENEI> 14 €
Rahmspinat | Kartoffelcreme | Senfsauce

soupes

BARLAUCH - 13€¢ HUMMER- 14€
SUPPE SCHAUMSUPPE
Pochiertes Bio Fi | Queller | Hummerravioli | SN
Gartenkresse | Croiitons Estragon \'IWZ/{
— —
CONSOMME 18€ N

an”
il

VOM RIND
Entenstopfleberravioli |
Staudensellerie | getriiffelter
Fierstich




plats principaux

STEAK FRITES 38 €
250g Prime Rib-FEye-Steak
kleiner Blattsalat | Pommes frites | Sauce béarnaise

WIENER SCHNITZEL 33 € il
Kartoffel-Gurken-Salat | Preiselbeeren | Zitrone N ~"|,,,,W,.w,/

N
GESCHMORTE BACKE VOM 32 €

JUNGRIND
Wilder Brokkoli | Kartoffel-Buttermilch-Priree | Zitrone

o

) 4 //////“
MILDGERAUCHERTER SCHOTTISCHER 32 € //////

WILDLACHS
Parmesan | Fregola Sarda | Spinatsalat

SKREI <WINTERKABELJAU> 32 €
Rote Bete | Queller | Beurre blanc

GEGRILLTER GRUNER SPARGEL 27 €
Auberginen-Miso-Creme | kanadischer Wildreis |

weifser Tomatenschaum | Shiitake

desserts NN
LAUWARMER APFEL- 12€ 'WW//?//// \
——\”;&ﬁ

_ %////
HASELNUSS-CRUMBLE S Sl 7

Vanilleelis

an”
il

CREME BRULEE 13¢€
Rhabarber | Kaffeeeis

BEEREN-ORANGEN-TORTCHEN 14¢€
Blaubeersorbet | Beeren




